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BASES CONVOCATORIA
Catalogo Innovacion Alimentaria de Chile 2023

Productos y Servicios Tecnolégicos Innovadores de la Industria Alimentaria Chilena

ANTECEDENTES

El Programa Estratégico Transforma Alimentos -impulsado por Corfo y apoyado por el Ministerio de
Agricultura- lanza esta nueva convocatoria al “Catalogo 2023 Innovacion Alimentaria de Chile".

En esta cuarta version buscamos identificar, visibilizar y reconocer el mérito de las 50 innovaciones
mas representativas y con mayor potencial en algunas de las siguientes cuatro categorias:

Alimentos, Bebidas e Ingredientes de ultima generacion
Agri-Food Tech

Sistemas Sostenibles y Cero Residuos

Patrimonio Gastrondmico

FownE

El llamado a postular es para todas las empresas que cuenten con soluciones innovadoras y escalables
en el mercado nacional e internacional, contribuyendo asi a la diversificacion productiva y desarrollo
sostenible del sector, sus territorios y habitantes.

La iniciativa contara con la alianza de ProChile para apoyar la internacionalizacion de esta nueva oferta
de productos y servicios, junto a otras entidades colaboradoras del sector publico y privado a nivel
nacional e internacional; Startup Chile, FIA, AB Chile, Sudamerik, Yield Lab Latam, Banca Etica
Latinoamericana, Innova Market Insigthst, Cenem, CIG Inacap, Espacio Food& Service, CeTA, CREAS y
CEAP, todas con amplio reconocimiento por su labor en promover la innovacion, el emprendimiento y/o
acelerar el escalamiento de desarrollos tecnolégicos innovadores.

Te invitamos a ser parte de esta iniciativa - definida como una vitrina para la innovacion de la industria
alimentaria chilena- buscando conectar a las empresas y emprendedores participantes con
potenciales clientes, socios o inversionistas a escala global.

OBJETIVOS

Identificar, visibilizar y reconocer el mérito de iniciativas innovadoras chilenas con foco en los desafios
globales de alimentacion saludable, seguridad alimentaria y sistemas de produccion sostenibles.

POSTULANTES Y REQUISITOS

Empresas constituidas en Chile, con ventas o que puedan demostrar validacion comercial de sus
desarrollos en los ultimos 12 meses (orden de compra, carta de intencion, term sheet o acuerdos
comerciales).
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CATEGORIAS DE POSTULACION

Se buscan empresas con productos o servicios tecnolégicos que satisfagan una demanda de alto
potencial de crecimiento o que resuelvan alguna problematica relevante del sector alimentario. Las
empresas podran postular con innovaciones que clasifiquen dentro de las siguientes categorias:

1. ALIMENTOS, BEBIDAS E INGREDIENTES DE ULTIMA GENERACION

Soluciones de base tecnoldgica para el desarrollo de nuevos tipos de alimentos, bebidas o ingredientes
de alto valor agregado, que contribuyan al consumo de dietas diversas, saludables y nutritivas. Esto
incluye ingredientes naturales y proteinas alternativas, alimentos y bebidas funcionales, productos a
base de hongos, algas, insectos y otros, categorias free-from y veganos entre otros.

2. AGRI-FOOD-TECH

Productos o servicios innovadores para el uso eficiente de recursos y sostenibilidad de los sistemas
productivos agricolas y de procesamiento. Esta categoria incluye soluciones y herramientas digitales
para el monitoreo de variables criticas, sensorizacion, inteligencia artificial, automatizacién o
soluciones de gestidn para asegurar calidad y trazabilidad, asi como también nuevas aplicaciones
biotecnolodgicas para la produccion de alimentos.

3. SISTEMAS SOSTENIBLES Y CERO RESIDUOS

Productos y soluciones tecnoldgicas que contribuyan en la transicion hacia sistemas alimentarios
sostenibles, que promuevan vinculos de la cadena de valor y modelos de economia circular en los
territorios. Esta categoria incluye soluciones para la prevencion de péerdidas y desperdicios de
alimentos, valorizacion y/o reciclaje de subproductos o residuos, innovaciones en envases y desarrollo
de biomateriales, asi como también innovaciones que fortalecen el empleo y las cadenas de
proveedores locales.

4. PATRIMONIO GASTRONOMICO

Alimentos, bebidas, ingredientes tipicos y técnicas de cocina de la cultura gastronémica de una region
o territorio, vinculados a su historia y tradiciones, consideradas parte integral de la identidad cultural
de Chile. Incluye productos con potencial de valorizacion a través del turismo, insercion en el canal de
venta HORECA (segmento profesional culinario), que promueven practicas productivas sostenibles y
contribuyen al desarrollo local.

El Anexo 1 presenta otros ejemplos de tecnologias consideradas en algunas de estas categorias.
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FASES DEL PROCESO

1. POSTULACION

Los interesados que cumplan con los requisitos podran inscribirse y completar el formulario de
postulacion on-line, con informacidn de la empresa, de la innovacion y del equipo de trabajo. Las
empresas podran postular mas de una innovacién (con un maximo de 3).

Productos y/o servicios ya seleccionados en versiones anteriores del Catalogo Innovacién Alimentaria
de Chile no seran elegibles. Productos y/o servicios similares a éstos deberdn demostrar un grado de
innovacion significativo respecto a productos ya existentes.

El periodo de postulacién estara abierto desde el miércoles 18 de mayo hasta el lunes 03 de julio de
2023 alas 11:00 AM.

Al completar el formulario el postulante autoriza expresamente la comunicacion, transmision o cesion
de los datos nombre, cédula, género y datos de contacto con 6rganos del Estado para fines estadisticos
y de fortalecimiento de redes interempresariales.

2. EVALUACIONY SELECCION

Solo las postulaciones completas que cumplan con los requisitos definidos y que postulen dentro de la
fecha establecida pasaran a la fase de elegibilidad y evaluacion. Los criterios de evaluacién son los
siguientes:

a) Oportunidad de Mercado/Necesidad de la Industria (20%)
b) Solucion propuestay grado de diferenciacion (25%)

c) Experienciay capacidades del equipo/empresa (20%)

d) Potencial de Escalamiento Nacional/Internacional (20%)
e) Sostenibilidad (15%)

Al finalizar la etapa de evaluacion un panel experto, formado por miembros de las entidades
colaboradoras, seleccionaran las 50 innovaciones que formaran parte del Catalogo 2023 Innovacién
Alimentaria de Chile en version digital, de las cuales se elegiran también a las 10 mejores evaluadas
para ser presentadas en el VIl Encuentro Anual de la Red Transforma Alimentos, evento programado
para septiembre de 2023.

El panel experto se reserva el derecho de re-categorizar las innovaciones seleccionadas si asi lo estima
conveniente.

3. RECONOCIMIENTO

En el marco del VIl Encuentro Anual de la Red Transforma Alimentos se realizara el lanzamiento del

Catalogo 2023 Innovacion Alimentaria de Chile, de las 50 innovaciones seleccionadas y la presentacion
de aquellas 10 destacadas (formato Elevator Pitch), para reconocer los primeros lugares en las distintas
categorias.
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PLAZOS POSTULACION

Inicio: 18 de mayo de 2023
Cierre: 07 de julio de 2022 (11:00 AM)

BENEFICIOS

e Ser parte del “Catalogo Innovacion Alimentaria de Chile 2023", que permitira visibilizar a las
empresas a nivel nacional e internacional, a través de las 56 oficinas comerciales de ProChile en
el mundo.

e Exhibir fisicamente sus productos y/o servicios durante el VIl Encuentro de la Red Transforma
Alimentos.

e Visibilizar la marca y/o empresa en la difusion durante y posterior al VIl Encuentro de la Red
Transforma Alimentos, a través de comunicados de prensa, noticias y redes sociales.

e Acceso a una ampliared de contactos del programa Transforma Alimentos y de las entidades
colaboradoras, con participacién en futuras actividades y/o eventos de interés (ferias, ruedas
de negocios, capacitaciones y otros beneficios asociados) segun condiciones preestablecidas
por los organizadores.

e Sereconoceran los primeros lugares en cada categoria y las diez innovaciones seleccionadas
como “Top 10" presentaran un Elevator Pitch en el VIl Encuentro de la Red Transforma
Alimentos ante un jurado de expertos y asistentes al evento, contando para ello con un taller de
entrenamiento especializado de Startup Chile.
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Anexo1

Taxonomia del paisaje de las tecnologias involucradas en innovacion en agroalimentos, de acuerdo a
Forward Fooding (fragmento)

AGRI-FOOD TECH ALIMENTOS, BEBIDAS E INGREDIENTES DE

Software para manejo de operaciones agricolas
Tecnologias para el apoyo a la toma de decisiones
Agricultura de precision

Inteligencia de datos

Monitoreo del clima

Tecnologias para la automatizacion (agropecuaria)
Tecnologia de drones

Nuevos métodos para la agricultura

Agricultura vertical

Hidroponia

Ciencias de cultivos y plantas

Proteccidn de cultivos

Nuevos fertilizantes

Genética de semillas

Alimentacion animal

Impresion 3D

Encapsulacion

Biotecnologia

DNA

Fermentacion

Desarrollo de sabores

Tecnologias para la automatizacion (procesamiento)
Equipamiento inteligente

Blockchain

Trazabilidad / Informacién de productos
Inteligencia de datos

Desarrollo y uso de sensores

Monitoreo de la frescura

Deteccidn de la calidad

Gestion de la cadena de suministro
Tecnologias 6pticas / laser

Otros

ULTIMA GENERACION

¢ Ingredientes alternativos

e Proteinas alternativas

e Productos basados en plantas
e Agricultura celular

e Productos de fermentacion

e Carne limpia

e Levaduras, bacterias y hongos
e |nsectos

e Probidticos

e Colageno

e Proteina del aire

e Macro y microalgas

e CBD

e Alimentacion de mascotas

e Lacteos alternativos

e Adaptogenos y Nootrdpicos

e Otros

SISTEMAS SOSTENIBLES Y CERO RESIDUO

Eficiencia de residuos
e Manejo de excesos de alimentos
e Aplicaciones para compartir alimentos

e Tecnologia para el manejo de los residuos
alimentarios

e Packaging Inteligente

e Packaging Sostenible

e Aumento de la vida Gtil

e Economia Circular

e Alternativas al plastico

e Biomateriales y bioquimicos
e Otros



https://forwardfooding.com/what-is-food-tech/

